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Restaurant La Terrasse – Déjeuner Libre Service
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Houmous de pois chiche Ardéchois, 
salsa de citron confit

Raviole du Dauphiné, sauce pesto, parmesan

Mousse au chocolat grand-mère 
au chocolat Jivara

Menu Express 22 €
20 personnes minimum

Compris :
1 pain par personne
Place privative au restaurant *si disponible
Menu en libre service (pas de service à table compris)

Entrée au choix : Œuf mollet mayonnaise ou 
vinaigrette de lentilles ou houmous de pois 
chiche ou entrée du moment*

Plat au choix : Caillette rôtie purée fine du 
plateau ou Sauté de volaille aux marrons oignon 
grelots ou plat du moment*

Dessert au choix : mousse chocolat grand-mère 
ou tarte au marrons ou blanc de campagne ou 
dessert du moment*

*Entrée, plat et dessert du moment disponible 1/04 au 31/10

Menu Hibou 26 €
20 personnes minimum

EN OPTION

Supplément boisson 
(eau filtrée, 25 cl eau minérale vals, 25 cl de vin rouge ou rosé)  4.50 € TTC / personne : Pichet de vin de nos régions

5.50 € TTC / personne : Ardèche IGP Les Terrasses
9.50 € TTC / personne : Ardèche IGP Terres d’Ardèche
3,50 € par personne : Castagnou, vin blanc et crème de châtaigne
Bière Ardéchoise à la pression ou en canette sur devis



Restaurant La Terrasse – Déjeuner Servis à table

Houmous de pois chiche Ardéchois, 
salsa de citron confit

Raviole du Dauphiné, sauce pesto, parmesan

Mousse au chocolat grand-mère 
au chocolat Jivara

Menu Renne 25 €
20 personnes minimum

Menu Bouquetin 25 €
20 personnes minimum

Œuf mollet mayonnaise, crouton focaccia

Caillette rôtie de la boucherie Borrely, purée fine du 
plateau, sauce au poivre noir

Moelleux châtaigne, Espuma aux marrons

Compris :
Service à table 

Pain
Place privative au restaurant

Café

EN OPTION

Supplément boisson 
(eau filtrée, 25 cl eau minérale vals, 25 cl de vin rouge ou rosé)  4.50 € TTC / personne : Pichet de vin de nos régions

5.50 € TTC / personne : Ardèche IGP Les Terrasses
9.50 € TTC / personne : Ardèche IGP Terres d’Ardèche
3,50 € par personne : Castagnou, vin blanc et crème de châtaigne
Bière Ardéchoise à la pression ou en canette sur devis
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Restaurant La Terrasse – Déjeuner servis à table

Menu Bison 27 €
20 personnes minimum

EN OPTION

Supplément boisson 
(eau filtrée, 25 cl eau minérale vals, 25 cl de vin rouge ou rosé)  4.50 € TTC / personne : Pichet de vin de nos régions

5.50 € TTC / personne : Ardèche IGP Les Terrasses
9.50 € TTC / personne : Ardèche IGP Terres d’Ardèche
3,50 € par personne : Castagnou, vin blanc et crème de châtaigne
Bière Ardéchoise à la pression ou en canette sur devis

Menu Lion 32 €
20 personnes minimum

Compris :
Service à table 

Pain
Place privative au restaurant

Café

Vinaigrette de lentilles vertes du puy au jambon 
cru, œuf mollet

Fricassée de volaille aux marrons oignon grelots, 
poêlées de champignons.

Mousse au chocolat grand-mère 
au chocolat Jivara

Mise en bouche

Baba Ganoujh (caviar d’aubergine), œuf mollet, 
crouton de focaccia, pain libanais

Quenelles de truites Font Rome, velouté de 
tomate paprika fumé, sauté de champignons, 
purée fine du plateau

Dessert du moment
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Restaurant La Terrasse

Prestations annexes

Nappage tissu tissé : 0,20 € par personne

Forfait eau plate filtrée et eau pétillante Vals 0,50 cl par personne : 2,50 € par personne

Informations utiles

Le menu doit être confirmé 20 jours à l’avance / Choix identique pour l’ensemble des convives

Effectifs prévisionnels 15 jours à l’avance effectifs définitifs 8 jours à l’avance

Menu enfant* 9,90 € (1 plat + 1 yaourt ou 1 compote + 1sirop)                                                                                                         *jusqu’à 11 ans

Informations utiles
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