
GROTTE CHAUVET 2 – Ardèche
Déjeuner Groupes

groupes@grottechauvet2ardeche.com
Grotte Chauvet 2

4941 Route de Bourg Saint-Andéol – 07150 Vallon Pont d’Arc



Restaurant La Terrasse - Déjeuner

Humus de pois chiche Ardéchois au tahini. 
Salsa de pois chiche raisins blonds et citron 
confit

Ravioles de Royan a l’emmental lardons 
fumés et crème Ardéchoise

Namelaka liegois au chocolat jivara,
grué de cacao

Café

MENU RENNE

Menus 20,00 €

20,00 € TTC PAR PERSONNE
ENTRÉE – PLAT - DESSERT
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EN OPTION

Supplément boisson 
(eau filtré, 25 cl eau minérale vals, 25 cl de vin rouge ou rosé)  4.50 € TTC / personne : Pichet de vin de nos régions

5.50 € TTC / personne : Ardèche IGP Les Terrasses
9.50 € TTC / personne : Ardèche IGP Terres d’Ardèche

Supplément fromage – 6.00 € TTC / personne

Lentilles vertes du puy, mini ratatouille a 
l’anis vert, salsa verde

Saucisse de porc plein air, jus aux oignons 
doux, duxelles de champignons,
purée fine du plateau

Salade de fruits du moment

Café

MENU BOUQUETIN

20,00 € TTC PAR PERSONNE
ENTRÉE – PLAT - DESSERT



Restaurant La Terrasse - Déjeuner

Falafel de pois chiche Ardéchois aux 
herbes fraiches, sauce tahini et citron

Caillette Audigier rôtie, jus aux oignons 
doux, duxelles de champignons,
purée fine du plateau

Blanc de campagne Areilladou, crème de 
marron Imbert, brisures de marrons confits

Café

MENU BISON

Menus 22,00 € à 27,00 €

22,50 € TTC PAR PERSONNE
ENTRÉE – PLAT - DESSERT
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EN OPTION

Supplément boisson 
(eau filtré, 25 cl eau minérale vals, 25 cl de vin rouge ou rosé)  4.50 € TTC / personne : Pichet de vin de nos régions

5.50 € TTC / personne : Ardèche IGP Les Terrasses
9.50 € TTC / personne : Ardèche IGP Terres d’Ardèche

Supplément fromage – 6.00 € TTC / personne

Mezze de pois chiche d’Ardèche : 
humus et falafel,  crème coriandre 

Filet de sandre, purée fine du plateau, 
duxelles de champignons, sauce chimichuri

Namelaka liégeois au chocolat Jivara, grué
chocolat

Café

MENU LION
27,00 € TTC PAR PERSONNE
ENTRÉE – PLAT – DESSERT
22,00 € TTC PAR PERSONNE
ENTRÉE – PLAT OU PLAT - DESSERT


